Tomatensauce

1 kg reife Tomaten _ o
1 Peperonkino (scharfe Pfefferschote), ersatzweise Chilischote

1 Zwi ebel

2 Knobl auchzehen

1 ERI. Aivendl

1/8 1 Rotwein

Sal z, Pfeffer aus der Mihle, evtl. Cayennepfeffer

Zubereitung:

Tomaten mt kochendem Wasser Uberbrihen, enthauten, entkernen und
das Fruchtfl eisch klein hacken. 1 Zw ebel und 2 Knobl auchzehen
fein hacken. In einembreiten Topf 2 ERI. Oivendl erhitzen

Zwi ebel und Knobl auch andiinst en. Peperonkino, 1/8 1 Rotwein und
di e gehackten Tonaten ei nrihren, salzen und pfeffern, bei kleiner
H tze kochel n | assen.

Di e sam ge ei ngekdchelte Tomat ensauce mit Salz und Pfeffer
abschnmecken, evtl. nmit Cayennepfeffer scharfen. Peperonkino

her ausnehmen.



