Spargel- Kartoffelauflauf

500 g Spargel 500 g Kartoffeln (gekocht und in Schei ben
geschnitten) 125 g roher Schinken (in Schei ben)50 g Butter25 g 2
ERI . Mehl

Sal z, Pfeffer, Miskat
1 Eigelb

Petersilie
200 g Kase
Butter 350 g Spargel fond

Zubereitung:

Den Spargel schélen, in Stiucke schneiden und in Wasser mt Sal z,

Zucker und Butter 10 M nuten kochen

In einer eingefetteten Auflaufformlagenwei se die Kartoffeln, den
Spargel und den in Stickchen geschnittenen Schi nken aufschichten.
Aus der Butter, dem Mehl und dem Spargel wasser eine helle
GrundsoRRe erstellen, mt Salz, Pfeffer und Muskat wirzen, ein

Ei gel b hi nzuf igen und uUber den Aufl auf geben. Kl eingeschnittene
Petersilie darauf streuen. Mt geri ebenem Kase bestreuen und
Butterfl dckchen aufsetzen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 200 Grad ca. 30 M nuten Uberbacken.



